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Ha quantos anos produz vinho de talha?
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Produtos utilizados para o vinho Branco? E qual o tempo de fermentacio da cuba em questio?
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Castas utilizadas no viitho Branco na cuba em questio?
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Produtos utilizados para o vinho Tinte?E gual o temipo de fermentaciio da cuba em questiio?
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Castas utilizadas no vinho Tinto na cuba em questio?
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Quantos anos tem as talhas? Cemo € realizada a limpeza da talha?
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Qual o meihor estado de maturag¢fio da uva para o vinho de talha?
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Mergulha as massas dos vinhos quantas vezes por dia? Em alguma hora especifica?
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Mede a densidade e anota os valores?
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Que duracgiio tem este vinho?

/%3&7 y ‘7/5'.1]/‘_1/‘—, (-7 ¢ rﬁi\ 4 f Lo

Curiosidades/Cuidados que se deve ter no vinho de talha?
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Obrigado!
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Ha quantos anos produz vinho de talha?
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Produtos utilizados para o vinho Branco? E qual o tempo de fermentacio da cuba em questido?
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Castas utilizadas no vinho Branco na cuba em: questio?
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Produtos utilizados para o vinho Tinto?E qual o tempo de fermentaciio da cuba em questdo?
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Castas utilizadas no vinho Tinto na cuba em questio?
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Quantos anos tem as talhas? Como é realizada a limpeza da talha?
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Qual o melhor estado de maturagio da uva para o vinho de talha?
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Mergulha as massas dos vinhos quantas vezes por dia? Em alguma hora especifica?
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Mede a densidade e anota os valores?
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Que duracio tem este vinho?
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Curiosidades/Cuidados que se deve ter no vinho de talha?
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Ha quantos anos produz vinho de talha?
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Produtos utilizados para o vinho Branco? E gual o tempeo de fermentacio da cuba em questio?
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Castas utilizadas no vinho Branco na cuba em questio?
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Produtos utilizados para o vinho Tinto?E qual o tempo de fermentagiio-da cuba em guestéiio?
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Castas utilizadas no vinho Tinto na cuba em questio?
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Quantos anos tem as tathas? Como € realizada a limpeza da talha?
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Qual o meihor estado de maturagio da uva para o vinho de talha?
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Mergulha as massas dos vinhos quantas vezes por dia? Em alguma hora especifica?
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Mede a densidade e anota os valores?
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Que duraciio tem este vinho?
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Curiosidades/Cuidados que se deve ter no vinho de talha?
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Hz quantos anos produz vinho de talha?
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Produtos utilizados para o vinho Branco? E qual o tempo de fermenta¢ﬁo da cuba em questiao?
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Castas utilizadas no vinho Branco na cuba em questfio?
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Produtos utilizados para o vinho Tinto?E qual o tempo de fermentag¢io da cuba-em- questio?
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Castas utilizadas no vinho Tinto na cuba em questio?
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Quantos anos tem as talhas? Como € realizada a limpeza da talha?
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Qual o melhor estado de maturacfiio da wva para o vinho de talha?
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Mergulha as massas dos vinhos quantas vezes por dia? Em alguma hora especifica?
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Mede a densidade e anota os valores?
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Que duracio tem este vinho?
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Curiosidades/Cuidados que se deve ter no vinho de talha?
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Produtos utilizados para o vinhe Branco? E qual o tempo de fermentac¢iio da cuba em questdo?
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Castas utilizadas no vinho Branco na cuba em questio?
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Produtos utilizados para o vinho Tinto?E qual ¢ tempo de fermentacio da cuba em questdo?
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Castas utilizadas no vinho Tinto na cuba em questio?
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Quantos anos tem as tathas? Como ¢ realizada a limpeza da ¢alha?
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Qual o melhor estado de maturacfio da uva para o vinho de talha?
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Mergulha as massas dos-vinhos quantas vezes pordia? Em alguma hora especifica?
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Mede a densidade e anota os valores?
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Que duracio tem este vinho?

Curiosidades/Cuidados que se deve ter no vinho de talha?
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